
Муниципа;rьное казенное общеобразовательное уrреждение
<Бутиковскчш средЕяrI общеобразовательнzш школa>)

Протокол 3

проверки организации горячего питания для обучающихся МКОУ <<Бутиковская
сОШ>)

комиссией родительского контроля

.Щата проверкиz l4.I1.2024 г.

Время проверки: 10-10 час. (2 большая перемена)

щель проверки: соответствие блюд }"твержденному меню, соблюдение Гигиенических

требований для работников столовой, педагогов и обуrающихся.

Родительский контроль в составе:
1.савушкина длла олеговна- ответственный за организацию питания

2.закирова Иринадлексеевна - представитель родительской общественности, 7 классы

з.эфендиева Татьяна Викторовна - представитель родительской общественности, 5 и 8 классы

4.Лавренова Наталья Валерьевна- представитель родительской общественности,9 <<б>> класс

состtlвили настоящий протокол в том, что 14 ноября 2024 года родительским контролем

была проведена проверка организации качества питаниrI в школьной столовой.

В ходе проверки установлено:
о Щокументы по организации питаниjt имеются в полном объеме. Представлены приказы <<О

создании бракеражной комиссии>>, <<О создании общественного контроля за организацией

горячего питания школьников
о ддминистративно-общественный контроль за организацией питания осуществляетая

комиссией по контроJIю за питаниеМ Обl"rающихся, ответственныМ по питанию от

администрации школы.
о На сайте МКОУ <Бугиковская СоШ> следlтощая информация об организации питания:

положение о создании общественной комиссии по организации горячего пkпанvlя) )

экспертное закJIючение ФБУЗ <I-{eHTp гигиены и эпидемиологии в Тульской области в г.

длексине>> о качестве предоставляемых обедов и з{lвтраков, дв}хнедельное сезонное меню,

, ежедневное меню, фото готового блпода.

о Было проведено контрольное взвешивание и деryстацLilI членами комиссии кнелеи

рыбных.
о При взвешивании 3 порчий котлет из курицы поJtученнilI масса рав}UIлась 276 т, что

соответствует норме (вьгход готовой порции голени - 90г).
о При деryстации родители отметиJIи, что вкусовые качества достаточно высоки, качество

обработки соответствует предъявляемым требованиям.
о Члены комиссии отметили, что порции соответствуют возрастной потребности детей.

' . Организация питания: у входа в столовую стоят дежурные, обращают внимание на то, что

,r"рaЛ едой нужнО мыть руки. Для мытьЯ рук имеютСя 4 раковиН с жидкиМ мь[лом. Сушат

руки при помощи трёх сушилок дJuI рук.
о В обеденном з:rле для каждого кJIасса накрываются отдельные столы, посадочньrх мест

детям хватает. Все шlассные руководители сопровожд€lют свои классы.
о Комисс"r rойr"ла пищеблок. Нарушений не было выявлено.

о Эстетичность нztкрытиrl: столы чисто вытерты, используются специ:tльные

принадлежности для мытья столов, тарелки чистые, без сколов.
о ГIосле обеда замечена работа дежурных, которые следили за чистотой столов.

о Учащиеся |-4 кJIассов IIитаются организованно. Для ребят столы накрываются в строго

определенное время. Учащиеёя 5-1 1 классов накрывают себе столы самостоятельно.

о Технологическое оборулование работает и находится в исправном состоянии.



ВЫВОД: КОМиССия установила, что школьII€ш столовiUI соответствует требованиям,
преДъявJuIемым нормативно-правовыми актами. Оценка работы школьной
столовой признана удовлетворительной.

С протоколом комиссии ознакомлена :

Родительский контроль в составе с
1.Савушкина Алла Олеговна
2.Закирова Ирпна Алексеевна
3.Эфендиева Татьяна Викторовна
4.Лавренова Наталья Валерьевна-

ll*ц повар Сербина М.А.

ознакомлены:


